
аlЕкгронной шодtнсью
Сqrпфявт 37С4СrА lztClE61 lЕFDЯ?ýЕOЕ3}?А43.ДИ8I lAF

Ёьr{sн: ЛыкOIц t}Aлýl{TltHA ЮРьЕВнА

ДОКУIуtЕ,НТ

а 24.12.2024 ю 24.0_1,2026

Ми неральные вещества ВитаминыПищевые
вещ_ва,

D

Nc
сб.

рец.

I]Ё7йс нование блюда Выход
гр./мл.

l-{eHa

руб,коп

Б ж у

эц
(кил

о
кало
оии)

Са

мг

м
s
мг

р

мг

Fе

м г

к

мг

I

мг

Se

мг

F

мг

в1

мг

в2

мг

с

м г

А

мг

Е

мк
2 3 4 8 9 22

4
19 2014 15 ,lб5

1

10 111 12

ьготники
пк 4з8 Оryрец консе

(порционно)
>вирOванный

60 25 з,0 16 6,9 7,2 4.2 1Е 7о-21 .01 ,01 1.5 0з

ттк
258

Плов из птиц ll 200 85 1з,8 16 з90 244 46,7 26 242 528 20 114 .06 117

яблоко 100 35 9,8 47 16 s 11 278 2 8 ,0з !2 10 -Ф

пк 10з iом 21 2,5 2.5 2-1 107 121 14 90 1 105 10,78 ,м 1 ,01

лчный" йодированный 30 1,98 12.2 505 10 5 5 ,2в збз ,01 1 з.5 _2в ,55

Итоrо '!i 19,1

14
618,5 81,9 6.зб .55

(порционно) 60 34 ,ш з,8 124 07 ,01

8,78 21.в э.81 2в-2

Оryрец свdжл

пк 42. Суп-пюре из
пшеничными

lаэных овощей с
rренками, 270 35 з.78 B,2s 24 165 48,5 4s,6 57 1 1 з з44 1 4з8 2.з4 .07 ,05 2 21 ,65

пк
553

Биточек из ку рицы и говядины 100 85 12,7 15.9 155 84 40 182 2 174 11 10 6 4-2

2о-24
п(5 ые /|3делия отварные 150 15 4.5 2-а 2в,71 191 8.4 4з-2 s 102 1-э2 ,07 ,0з ,м .96 ,07

.tый + хлеб
ам) 25l25 10 4,1 з 2э 48 1 15,з5 1 3.5 Ф 17.25 1,08 81,Е 3,9 з,1 14 ,08 ,0з

Банан. 170 55 ,85 з5.7 163.2 1 з.6 71-4 11_в 1.о2 501,6 ,09 1,7 з.74 ,07 00 17 ,68

Сок разливнс и 200 24 19,2 808 14 14 8 2в .о2

22з,} }99 8: 10 2з 29з | бз 28Итого 258 28 s4 878,з5 |74.4€ 969 7,14 48 675 з0 01 7 _12

Всего за д9нt

ьготники 5-1 1 классов
1496 85430 5.68 .67

ки

7.45 1.27

пк 438 Оryрец консе
(порционно)

эвированный
60 25 з8 16 69 4,2 18 70.21 .01 01 ,03

ттк ,l 225 90 i5,5з 18 438,75 52.54 2s,25 з,04 594 22,5 14 ,07 16g .э4

тк38 Яблоко
ь 100 35 9,8 47 16 9 11 2.2 278 2 8 ,0з .02 -о2

пк ,| 0з Какао с (ом
200 21 2,5 224 107 121 14 90 1 105 10,78 .04 1 .01

tчный" йодированный з0 6 1.98 122 585 10 5 5 2а 2з-з 1,5 збз 5 ,01 1 з,5 -2в ,55

Итого 87 -25

Льготники
й (порционно)

1а
6.7 5.22 ,31 з,85 ,55

.06 з,7в 15 124 ,07 .01

20.41 21.1 9-44 21,1

- Лыотники 5-11
60 34 124

Оryрец свежl

тх42. Суп-пюре из
пшеничными

lазных овощей с
гренками. 270 35 6.29 l81 1з5 48.5 496 57 1.1з и4,1 4,з8 2,з4 25,з ,07 ,05 2 ,21 -2а ,65

пк
553

Биточек изl к) эицы и говядины 100 85 12.1 l5,9 155 84 40 1в2 2 174 17 16 8 12
тк (5 МакароннЁе

ч-л< -...л.]...
{3делия отварные ,180 20 5.4 22s-2 15.84 10.08 51,84 1,15 122 4 1,58 24,2s 08 .04 .05 1,15 ,08

северный
+ хлеб

25t25 10 4,1з .55 1 15,з5 66 17 -25 1.08 81 8 з,0 з,1 14 .0в .0з

I

170 45 2,55 ,в5 з5,7 16з,2 1з.6 71.4 47,6 1,02 591,6 .09 1.7 э-74 ,01 ,09 17 ,68

Сок разлигiн< и 200 24 1s-2 80.8 14 8 2,а -о2 4

2g 7вИтого 253 27.01 з7.81 80з.55 26 276,1{ 10,42 1э13.1 9.95 1.14 в7,зз ,49 .38 6,70 з9,0l 7,з1

всего за денt 4з0 50.1 0 a8 11 |27 -si 1s0,8 654,4 |17.sa 11 12 19 з9 з1,24 I7.9€ 5,71 ,69 1о.Е1 69,05 7.в4 1.2а

Генеральный ооо
УТВЕРЖ!АЮ:

ия питания"

мЕню
14 Февраля

Льготники

3аведующий
столовоЙ

ИолжоФь)
Т.Г. Левченко

подписи)

Cqrrиrl я кат: 9376Е2С.FJВСS66}АF.Ч l t F?O*ЮF4Е77DЗD
Коuу вндан: Корнпскю Нршяа ffвалl}пгв 1

л()куýlЕ.llт пOдписА
ия иенко ИЭЛЁКТРOННОИ

с 05,1 1.2024 ло 31.08,2025

Технолог Ивановна

7 17 18 21

l кзЕ

с 200

6

8

Плов из птl,tll
]

i

Банан.

,7з



Sертцфgщ1,,

HIiIдilrl]

ьные вещесгвавещ-ва,

сб.
рец.

ие юда Выход
гр./мл.

1

[.{eHa

руб,коп

Б ж у

(кил
о

кало
Са

мг

м
9

мг

р

мг

Fе

мг2

к

мг мг

l

3

Se

мг

F

мг

в1

мг4

в2

мг5

с

мг6

А

мг7

Е

мк8

D

9 10 11 12 13 14 ,l5
16 22

+ хлеб
п алл мол

14 классов
60 25 3.8 16 8,9 4.2

.01 ,01 ,0з
ов из

200 68 16.Е 19.61 з7,з9 з93,26 244 .04 2в ,01 580 6.0з 78.6 ,2в

100
0. 65 1.1с 7,5 45 68 4Е з94 1 1 з1 ,065 ,06 з8 ,|Е

l0 11 5 4 8 1

1 1Е.4 495,26 .24 ц,2 1.79 10.8з 14.77 ,|10.Е
,з7 .17 16 41.5 ,9Е

хлеб.
л 1 -4 классов

60 28 ,|.з
,06 з,Е 8 44,7в 1,24

,07 .01

25012 30 з.76 в.2g 24 1з5 48.5 49,0 57 ,i.lз
.07

.28
50 102.22 12.s 8.4 127 ,|5

]6 92 1

150 29.56 з.8 6,3 22,8 2з9 90 29 59 1,2 4,49 .41 l4.06 .0,{ ,05 27 ,11,l80
65 2.71 .9'' 86,,| 14.4 75.8 50,,| 1,08и 1.8 з,06 .о7 18Итого 19,2 ЕO,Е 11 14 Е 2,Е

7 1в76,2 l,1 8,,|5 4,59 1Е.92 15 .в2 5l,0,i 1.Е1111,4B
15.22 .67 ,32 2,78

til

докумF,t"lт пOдýиl{и}л

Кtиrу I}irlj$lli Корrлиеп,кt l{prпl* l{lвttlKIBIи
с llU). "2*ц п{} з ,o:s.0s,

N99"

3аведующий

Генеральный ооо
утвЕр}кдАю

питания''

мЕню
14 Февраля

т.г

и на Ива новна
подписи)

fl{иlписьl(}

JIbItdOlrA

.J8

0

с

l.
-l-

0

,l
оd

2.21

17.01

ýIEK]lt(}Fl}{()fi



н мЕню
14 Февраля 2r

Генеральный ооо "

Т.Г. Левченко

УТВЕР)t(ДАЮ:
питания"

Ден

3аведуюший
столовой L

Ио,l)ю{осгь) (раGJифровка подписи)

на Ивановна

:JлжктрOFl}Ioй подшисью
сqржфикаt 3К)4С?А12t{:l Еб| l ElrD9??EEt ti3D7A4ЗAc48 t lА}}

юрьЁвнАJlыковАпьr/tзll: дl}АJIF;}ггиt{,

ыковадокумЕl{т

с 24. l Z,2a?A па 24.03.2026

Минеральные вещества ВитаминыПищевые
вещ_ва,

D

Ne
сб.

рец.

Выход
гр./мл.

L]eHa

руб,коп

Б ж у

эц
(кил

о
кало

и

Са

м г

м
9

мг

р

мг

Fе

мг

к

мг

l

мг

Se

мг

F

м г

в1

мг

в2

мг

с
мг

А

м г

Е

мк
1 .4 ь2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 ,|5 16 17 18 19 20 21 22:

- Учащиеся 1 -4 классов 1-4 r<ласс )(за
пк 438 Оryрец KoHr

(порционно
врвированный

60 25 з.в 12 7.2 1.2 ,,|8 7о,21 .01 ,01 ,|.5 .0з

ттк
258

Плов из птл цы 200 85 13.,| 1в.5 зх,2 зlЕ 11B,E{ 1в.1 2в 2.7 i15,5€ 5,2в 20 111 .12 ,08 ,l1.7

тк38
110 35 10 40 1 1..Е 9.9 12,1 2.42 з05,8 11 Е,Е ,03 ,02 11

10.78

ттк ,| 0э Какао с оком 200 21 з.07 20 151.28 121 14 90 ,| 105 ,04 1 .01

пк
24э

хлеб "пшЬн lичный" йодированный 30 6 1.98 ,l2,2 58,5 45 1з,5 .о2 .12

2Е.22Итого 172 19,2 ,l9,5 85,2 579,78 }71,0( 122.Е 145,8 6.з 8.18 2о-11 зз,5{ .2s ,17 0

_Уч '1-4 шассов 2 сменасм
пк
546.

кий (порционно). 60 34 ,08 8 ,|
1 .5 7 Е4 1,8 1Е 10.2 .02 .0з 7.2 ,05

тlк 42. з разных овощей с
и гренками. 270 35 3.78 в.29 1 8, 1 48.5 49,6 57 ,|.1з з44,,| 4,з8 25.з ,07 .05 2 .21 ,65

ттк
55з

Биточек из (урицы и говядины 100 85 12.7 15,9 155 84 40 1в2 2 174 16 в 4.2

тк (5 Макаронны э изделия отварные. 150 15 4.Е t91 1з.2 8.4 1з.2 ,9в 102 1.з2 .07 .04 ,9в .07

Банан. ь 170 55 2-55 llз 13.8 11.a 17.в 1.02 59l,Е ,09 1.7 з,74 .07 ,09 17 .68

пкз9 lои 200 24 22,1 90 14 ,|4 8 2-Е з00 .04 ,02 4

хлеб "Пцiеь ничный" йодированный 25 д ,l.ýE 12.2 58.5 .0з ,01 2з.з ,1.5 з,6з .2Е .01 .28

ттк
243

Хлеб север чый (с ламинариями) 25 Е
1 ,36 12.з 56,Еб 1.25 з7,5 11.75 .95 2з 25 1.5 3.6з .0,0 ,01

08,74Итого 258 2в,94 28.0з 117,2 807,36 92,0t 24,1,9 9,17 1842 зз-з9 7,22 .80 5.4 в.25 1в,21 6,85

l 3автрак - Учащиеся 5-'t1 tmaccoB ( 5-11 tоассы )
Сыр йский" (порционно), 20 28 4.8 5.9 15 72,в 170 9 1з0 29 2.9 .0l ,06 1r| 52

Каша моло,
хлопьев'lгс

сливочньiм

овсяная из
с маслом 2о5 з5 Е,6 з0,8 2з3,5 117 з2,2 1 55, 7 .45 15'! Е,92 9,76 з7 .07 ,12 1.56 11 .1т

тк 19 напиток из яблок 200 12 16.1 88 5 2 1 57,5 1,5 .01 ,04 з
ттк
243

Батон столr )выи 30 8 .l-ЕЕ 12,Е5 60,7 4,75 1в.25 з.25 108 1.,| 2 4.Е .0з ,01 .4з

Итого 83 12.88 14.Е 71.7 5 454,8 }з2,7l |91,9: 1,95 403.5 10,в2 15.46 4з,3 .12 96.75 1.7 1,1 ,19

5-11 клtассов 5-11 класс (род.плата) )
к- ьская плата

пк 438

(

врвированный
80 30 {.Е 9.2 9,0 5.8 .24 93.81 .01 .01 .0,|

тк38 Яблоко
1,10 32 11 .11 ,l0.78 51,7 1 7 ,в 12.1 2,12 з05.Е l1 Е.Е .0з .02 11 .02

ттк 118 KaKao'Xpyl ка" 200 з0 2,5 2,5 22,4 107 80 60 47 53.7 1,|8 2 20 ,о2 .,l5 10 .01 ,01

"Пuе ничный" йодированный 30 ь 2,зЕ .24 14.в4 70,2 ,04 .01 27.sB ,96 1,8 4.з0 ,з4 в .01 ,з4

Итого 98 5,з2 з,18 s2.B2 250,2з 79,5 64,7 56.з7 4.0€ 3.91 зз,1 8 818 .01 2з,0l ,01

ДОКУМЕЯТ ПОДПИС^Н
эJtЕкт,рOЕшоii l ttцl tисыо

0ертификат: !r}?6H2{.]h'5Hc9n63A}'ltl t Г?0940fi4*??DЗD] 2 t 0l
Кому пы,цtrtл: Корпиtlпtо Ириня. Иuшлtrвпп (

итания

твлсн: с 05.1 1,1024 по 31.08.2025

Технолог а и
подписи)

|енование блюда

Яблоко
i

1l4

I

Оryрец све

2.з1

.17

.0з

Сок оазл

.72

,19

3авт
Оryрец Kr

21.зз

86,Е4

,l.



м

мЕню
'l4 Февраля

ьготн

ооо " мия питания"

Т.Г. Левченко
(расшифровка подписи)

на Ивановна

ГенераЛьный

3аведующий
столовой

(должносrь)

lo

ýtýкт?OнноЙподtисъю
Сsрfпф}tttап ;r?C4C7At2 lСlЕбt 1ЕFD97?8ЕOЕ3D?А43^С4S l lАF
i{oMlr вьцап: JiЫКОl}А &UIЕt{ТИПА ЮРЬНВ}IА

лOкуN,!ýIrt

с 24,12.2024 по 24.03.2026

Минеральные вещества ВитаминыПищевые
вещ-ва,

Nc
сб.

рец.

Наи

,€

иенование блюда

ь

Выход
гр./мл.

L{eHa

руб,коп

Б ж у

эц
(кил

о
кало
рии)

Са

мг

м
s
мг

р

мг

Fе

мг

к

мг

I

мг

Se

мг

F

мг

в1

мг

в2

мг

с

м г

А

м г

Е

мк

D

м кг
1 14

ированный
1.5

2 5 6 7 8 2 22
и

1Е 8,9 4.2 'lЕ .0l .01 .0з

,l5 16о 1310 11 1243

ики 1-4 классов

60 25

бет-льготники
гтк 438 Оryрец кон

(порционнс

ттк

(сэнт)

Плов из цы
200 85 1в,Е l9.81 з7.з9 з9з.26 211 .04 2в .01 580 6.вз 1э.71 7в.6 .2в 2

,1, Какао с loKoM без сахара 200 26 2.9 2,5 6. 1 5 75 120 ,l4
.04

пк243 эй дарницкий 25 6 1.4 .28 10,25 5l,5 .04 78 1,1 1,в 8 ,04 .0Е .9Е

Итого 21.1 5з5,7€ ,37 19 4,Е 1.5в

сах
1,49 1.4s 2з.в4 .07 .0,|

,21 14,2 Е,03 15,57 Е4.в

78 1.24

- Лыотники 1-4 классов
(порционно) 3460Оryрец све

тк42
(март

Суп-пюре r,

зеленью
з разных овощей с

25012 35 з.76 8,29 21 1з5 48,5 49.6 57 1, l .07 ,21 .2в

пк
55з

Биточек иg
ýхрицы 

и говядины 90 85 1 1 ,4з 14.з1 2.7s ,! з9,5 75,8 16з,8 1.8 150,0 ,09 11.1 5.4 3,7Е

тк 13
(янв)

Капуста Tyt ценая ,150 30 6,3 22.в 2з9 90 29 59 12з.з 4,49 .41 14.96 .04 ,05 27

п10 Хлеб дарнл
ламин)

цкий + хлеб северный(с
20l20 10 2,?в 15 10.8 52.8 13.8 .88 85.44 1 2 2.1в 1 1 .2 .06 .02 .0l

Мандаринь 100 56 7.5 68 2в 48 з94 1 1 з,t ,0Е .06 16

Кисломоло tный напиток кефир 200 38 2,s 2.5 Е 45 1Е0 21 142 292 1Е 40 .06 ,34 l.,{ 1.5

2э.12 в2,Е2
Итого 288 з0.1 в98 74 7.0з ззl.з, 29.01 7.s2 00.1t ,17 .в2 4.76 0

i70.5{ 059.5Всего за де нь 47.54 з8.9; 12з1.5 Е60.4 lз6,7i 7.51 | з7.64 2з.49 E4.7t .Е4 .81 87 .в2 в.з2 0

обед - Учащиося 1-11 классов шпд )плата
Оryрец све кий (порционно) 30 15 .21 .21 з.з 7,5 5.5 Е,Е ,15 ,01 ,75 3.51 .05

п5 Макароннь е изделия отварные 150 15 4,5 2.Е 2в.71 19l 1з.2 Е,4 1з,2 .9в 102 1.з2 20.21 .07 ,0з ,96

тк 42. Суп-пюрg l
пщеничнып

з разных овощей с
и гренками. 250l20l2 35 з.7в 6.29 24 165 48.5 49,в 57 'l.1з 344,'| ,с.зЕ 2.з1 25.з .07 .21 ,2в .65

пк
553

Биточек из курицы и говядины 90 82 11.4з 14.31 2,7s 1з9,5 75,Е з0 16з,Е ,l.E 15в.Е ,09 ,15 l4,,{ 5.4 з,7Е

пшен
ьчный 

+ дарницкий 20l20 10 2.72 ,4з 1Е 92 .08 9.84 43 12,24

Банан. 180 40 2.7 з7.Е 172.а 14.1 75,6 50.4 1.08 .09 l.E з,96 ,07 ,09 18

Сок разлив ной 200 22 1 25 80.8 14 14 8 2,а з00 .04 4

Итого 219 2в.з2 21 7в в44,1 7з,2€ 189.1 зз1.2 Е.12 529.1 5.79 4.11 {9.5 10,,l9 ,з4 52.1а з9,15 1Е.2з ,72

:}ll.;к1,1!()ннOй ltcylt tиськl КО
9376в2сF5вt]9663м,8I t F?094{}I]48?7пзDl2 10 l

lФму пы,gll: Корrrиепю l{рнп* EBailoэrв (

ниен
Сертяфш<вr:

докумfiнт ппjlilисдн

: о 05.t1,20И яо з1,08JйS

Технолог и
подписи)

УТВЕР}(flАЮ:

l0.21

258

142 0 0

.,| 1

78,8

,a

430

.Ф|



i,.J

M.l
Генеральный

УТВЕDКДАЮ:
ООО "Академия питания"

Т,Г. Левченко

и ина Ивановна

мЕню
14 Февраля

1-4 Льготники

3аведующий
столовой

(должность)

Технолог

i}Ilfi ктро}{нOЙ шодписью
Серяфихат: 3'?С4С7 Al2lClEб l l EFD9?78E083D?A43AC48 l l 

^ГКому вл,цал: JiьIкOBA &Е.лЁнтинА IоРЬfiвLи

ыковадOкумЕ}п

с 24"l 2.2024 по 24.0з.2{tх{i

Минеральные вещества ВитаминыПичlевые
вещ-ва,

Nc
сб,
рец

Наи ч!енование блюда Выход
гр./мл.

l_{eHa

руб,коп

Б ж у

эц
(кил

о
кало
оии)

Са

мг

м
9

мг

р

мг

Fе

мг

к

мг

I

мг

Se

мг

F

мг

в 1

мг

в2

мг

с
м г

А

мг

Е

мк

D

м кг
1 2 з 4 5 6 7 8 9 10 11 12 1з 14 15 ,lб 17 18 19 20 21 22

обед - Льготники 1-4 классов ( доп.инф. 2 смена )
Оryрец све кий (порционно) 60 34 l.з .08 3,8 8 41.7в 1,21 ,07 ,01

тк42. Суп-пюре ч

пшеничныrt
з разных овощей с
lи гренками. 270 35 з.70 в.2s 21 165 4Е.5 ,{9.в 1.1з ц1.1 ,|.з8 2,э1 25.з .07 .05 2 .21 ,2в

пк
55з

Биточек из курицы и говядины 100 85 12.7 15.9 3.1 155 84 40 1Е2 2 174 ,17 18 6 1.2

п(5 Макароннн }изделия отварные. 150 15 4.5 2.в 2Е.11 19,1 1э,2 Е.4 4з.2 ,96 102 1,32 ,07 .0з ,04 .98 ,07

Хлеб пшен
северный(<

лчный + хлеб
лам) 25l25 10 4,1з 23,46 ,l l5,з5 1з,5 в8 17,25 1,0Е Е1.6 з.9 з.1 14 .0Е

Банан. 170 55 2.55 .85 з5.7 ,lбз.2 ,l з,8 71.4 ,{7.в ,1.02 591,6 .09 1.7 3.74 .07 ,09 17 .6Е

пк39 Сок разлив нои 200 24 ,ls.2 Е0.8

Е78.з5

14 14 в

1.11

,02

,4в

1

6,75 з9.01 7,12 ,729.89

Полдник - Льготники 1-4 шассов ( доп.инф. 2 смена )
пк 438 Оryрец кон

(порционнс
;ервированный
)

60 25 3.6 16 в.9 7.2 1,2 .18 7о.21 .0l .01 .0з

ттк
25Е

плов из птt цы 200 85 1з,8 lB з7,з9 з90 241 48,7 2в 212 5,28 20 111 ,12 .06 14.7

тк38 Яблоко 100 35 9,Е 17 16 9 11 2.2 278 2 Е .0з .02 10 .02

пк 103 какао с lr4ol loKoM 200 21 2.5 2.5 22.4 107 121 11 90 1 105 1 0,78 .04 1 ,0,|

хлеб "Пшеr ничный" йодированный 30 6 1,98 12.2 58,5 10 5 .2в t,5 3,0з 5 ,0l ,| 3.5 .2в ,55

зЕ.41Итого 172 1Е.68 19,1 85,з9 01Е,5 з97,9 Е1.9 1зв.2 6,з8 718.51 8.7Е 21,0 5.2 з.в1

90.8{Всего за нь 430 17.в2 45,55 1498 85 l21.2c 1Е.59: 012.0 1Е.47 5,68 .87 10.5Е вт.21 7.45 1.27

Пол Ник - Учащиеся 1-4 клlассов (родителцская плата, полдник) ( доп.инф. 2 смена )
пк 4з8 Оryрец кон

(порционнс
:ервированный
)

60 25 .55 з.8 12 8,9 7,2 1,2 l8 70.2,| ,01 .01 1.5

,15.5(
ттк
258

плов из птt
l

lцы 200 85 1з.4 зз,2 з18 21в.8s 4в.1 5.2Е 20 l14 12 ,08 11.7

тк38 Яблоко 100 35 9.8 17 1в 9 11 27в 8 .0з .02 ,l0 .02

пк 103 Какао с MoioKoM 200 21 з,07 2.5 2в 151,28 121 90 1 105 10,78 ,04 1 ,01

пк
243

хлеб "пшеь ничный" йодированный 30 6 1.9Е 12.2 58,5 Е.7 45 114 .02 ,12

}8g.4c lз2.7ЕИтого 172 l9,4 19,7 85 5Е6.7Е 12l,9 111.7 0.08 )88,7] 7.9Е 20.1 114.2 ,2s .зl 2т.22 .47 0

дOкумЕнтполпиO{н
Я элкк,tтФt{нOй шошIисью ко

Серафншт: 9}7rlý2ýF5BC9663AF8l l Р70940F487?D3D1
Коиу вш.tан: Корняенкr Ириrtа Ивашовrrа (

ние

* (l5.1 l .2t}24 пrr З 1.08,2025

2.в

,,74.1Итого 258 l0,2з

I

1.5

14


